Vom £angen dnd Thoérén
Einr S€&schlang?



Von dér hysiologi€ dér SE€schlingt

0i€ Seeschlangg ist &in aussergéuothnlich
Vigebh.

Sie aghnelc giner Kreuzing aas
aegberdimensionaler Schlange ind rigsigem
Eid€chsenzigs, nir [Ebu si€ im Vassér.
Si€ ist gewoehnlich sebr lang and ibre
Lagng?g Rann variieren Von winzigen zwei
Merern bis za deven fafzig. Bie
darchschniteliche Seeschlange aber ist so
gross wie zwei hagiaser. Im Normalfall
b&sitzo si€ vier Pranken, & warden aber
schon lindwiirmaghnlichg Seéschlangen
gesichter, die nir gar zwki oder aich
R€ing Gliedmassen besitzeén. BiE spitzeén
Krallén sind oftmals miv Schuimmbagacen
verbanden, denn die Segschlange miss ja
schuiimmén Rognngn. [brén gesamten
Ritecken zigro gin [Edriger Kamm and ibr

langer [&ib isT von Eingr schiippigen baic
bedecko wie bei €iner Schlange, die
fagrbang réicht von grai @ebér braiin bis
bin zd gragn, wob€i allé farbrogne
dazwischen Gorkommeén Roénnén. Ganz
selten sind solch€, welche in €dlem Silber
schillérn, ais ibnen Roennén di€ besten
Schuppenpanzeér Erstellt wérdeén. Es
beisst, di€ Schlanggn in silbérn-[€iachtend
Kreid sind sebr alv and aich zauberkindig,
Adaf ibrem Kopf sivzén boerner, digs
Roennen zwkei séin bishin za €inem Kranz
Vigler hoerngr. Biese sind sehr barc, doch
ibre funkcion ist unbéRannt, da di€
Angriffe der Seeschlangen nir mit ibrén
Klaugn and ibrem Maal erfolgr, wenn man
von dén Eroinknen and Erschlagnen mal
absieht, die sich aif €inem Boote befanden,
als die Schlangg das Gefaghro mit ibrém
schwgren [€ib zeérschmerrerte. Manche



berichten, dass die Seeschlange damic
dagmonisch Blitze aaffangen and ins
Vassér wéiterléitén Rann, so dass allg
darin V€rend€n mugssén. Bas bEwkist, dass
di€ Schlangg €in Wesgn von UEbEL ist. Und
da das so ist, soll man sich atch vor dén
Giften in Acht nehmen, di€ in ibr sind. BiE
SaeftE, di€ in ibr fli€ssén sind schlécht
allésamt and wennda das Blac abruellst
zam VErRaufe, so acht® daraif, nichts
abzab€kommen, sonst aétzt &s dir €in Loch
in K{¢id and [&ib. AllEin Kandige wissen
mit d€m abgefaellten Saft amzagehen.
Ibr Madal ist €in mit spivzen ind
mésserscharfen rigsigen ‘Zaehnen
bewebreer Schlind mit €inr grossén
gespalrnen Zang and €in agbleér GEstank
entweicht ibm. In s€ingm Magen befinden
sich sch&iusslich€ Sa&aren, di€ das fleisch
graendlich zerserzen and von Mensch ind

Viech nichts agbriglassen. 8ie Seeschlange
VErfuggr Ueber R€in Gebirn wi€ wir &s beim
Menschen kennen and daber aeber REine
Inteligenz. B€nnoch isT sie listig and
richlos, ntr aif Verderben and aaf fréssén
ats. 0a sie ein Viech ist, besivzo sie
natierlich wie das Gevier Reine Seel, wmie
Rognnte si€ atch!

Ibr€ Sinng sind aassergwoehnlich and
scharf, sagt man, so Rognnén sie¢ Menschen
od&r gar &inén Tropfen Blio im Vassér
riechen, weénn si€ aich am andéven Ufer
sind. Ibre Aagen sehen im Bankel, denn sie
miiss ja atch untér dém Vassér séhén tind
da ists bekanntlich dankel. Plampst Etwas
ins Vassér tund séi &s aiuch &in RlEings Tigr,
wie &ing eintaichende Ente, so hoero die
Seeschlangg digs noch in wgiterer
Encfernang als man glaabeén mag. Vorsicht
ist dabgr geboten, denn man Rann sich in



ginem Boot alf &iném S€€, in dem &ing solche
Seeschlangg baiist, niemals sicher sein. Sie
wird dich finden! [hre Sinng sind daraif
atsgelegr. Ugber ibren Geschmackssinn sgi
allerdings wenig za sagen. 8a sie jedoch
Menschen Verzehro, schéint sie kReinen odér
allenfalls €inen missratnen zu besitzen.
Ibre batv ist vecht inemypfindlich, doch
bat si¢ wi€ 8rachen atch €inen weichen
Baach ind mpfindlichen bals.
Seeschlangen [Egen Eigr, €s Romme aif die
Art an, obs gin GElEgE von mehreren Liern,
d&rer bis zu fuenfe, oder nir €in €inzélnes
Ei s€i. Vie bei REprilz&ugs mikssen die
Eier nichv bebragter werden, sondern
Rognnen im Sand VErgraben sein. Oftmals
find&c man sié halb im Vassér am Ufer,
geschagrzo durch Schilf and andre
Pflanzén. Vi€ langg &s bratchr, bis €ing
schlagpft, weiss man genaisowenig wie

man Von dér forvpflanzang sélbst wliss. £s
Rann davon aasgegangen werden, dass si€
sich atch selbst befrichten ind alleéing
Nachwiichs zgugen Roennen, dénn nigmals
bat man zwkei Seeschlangen an €ingm Orte
gesehen, noch bat man das Kopalieren
zuischen wélchen beobachteét; auch wénn
geschlechtsspezifischen Merkmale an dén
Schlangen berRannt sind wie Bragste gar
oder gin praechriges Geémaecht. Magnnliche
Segschlangen finde€t man aber hagafiger
dénn YVeibchen.
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Vom £angen dnd Thotrén dér SE€schlang?
Gift ins $assér thin:

O¢r Rlage Mann Verwickelo sich beaer
nicht mebr in €inén handRampf mit &iner
Seeschlangg, ngin. £r fagngo sie mit List
and Tugcke und gebT REing Gefabr Ein fagr
[&ib und Leben.

Am €infachsten s€i €s, di€ Schlangg za
Oergiften. Bazi Rippe man fassweise Gift
in d&n S€¢, in dem di€ Seéschlange baast.
Ein paar Eimer reichen nicht, da di€
Seeschlange gross and schwer ist, man
braiuch€ Viel Gift, am sié za thottén.
Gegigne sind Leichengift oder Ein gar
toedlicher Mix ats dem larbgotischen
Tocenblaien Mobn and dem aaslagndischen
Schwarzen Becher, €in Kratr, das bisher in
Larbgo noch nicht gefanden, wwobl aber



1€ber bagndler aiis dér £€rne za be€ziehen
sind. Aach Exorakte ais Pilzeén oder Von
GiftRreatiren ~ so soll &s in suedlichen
Landen ominogse Tod&sfrogsche geben -
wagren denkbar, gegnatso wi€ von gingm
Magis aaf magische Veisg direh Spraéche
vergiftete Braghe. Sonst fragstda den
Alchemisten od&r Giftmischer dgings
Veroraugns, welche Zarav er div
empfebler.

Nimm das Gift and sch@€to €s in deén Se&.
0i¢ Menge bagngt ganz von der Grogsse der
Segschlangg iind de&s Se€s ab, verlass dich
da bei ersterem aaf dagenzeugenberichte
d&r bigsigen BEVoelRErung. futr jédeén
Mezer, den die Schlangg lang isT
benogrigstda in €inem RIEingn SE€ Ein
ganzes £ass, filr Einén grossén SE€ déver
Zwki€. B€obacht? die Virkiang nach dém
€rstén £assg: Rommeén nach €inér Rarzén

VEIL di€ Erstén RIEingn fische an dig
Oberflagche and weist di€ses verendete
Vieh eine graene Verftaerbung and matce
Schippen aaf, so Rannstdi sicher sein: di€
Mischung wirkc. Kippe nin dén Reso
bingin and warté. 8er Moment miss gic
abgepasst sein, deénn die thote Segschlange
vaucht nach ihrém Verréckén nar Rarz auf,
nach &inér YEile sinke si€ aif dén Grind
binab ind isv faer dich verlorén. BEreite
dich daber gragndlich vor. Mebrere Boote
ind stabile Nevze belfen div, das Verendete
BigsT Einzufangen, bevor &s za Grand®
geht.

‘Zerrs ans land and beginn, &s sorgsam zi
zerlegen, im sging Linzelteile za
verschachern.




Eingn LockVogel atsserzen: 0ie Anschaffang giner lungfrai dagrfce
sich in d&r Thav schwigriger gestaltén ind

Frowas gefagbrlicher ists, das Viech obng difwand nicht za schaffen sein.
anzalockeén, um &s za stellén. Baza miss €s BEsorgstdii dir &ing, s€i &s &ing Sklavin oder
an gingn Orc gelockt wérden, der &s fuer eing Kagufliche - Obacht, bier koennte das
dich €infach machrt, & za thogten. £ing mit d&r Jangfragalichkéit nicht ganz so
falle, also. ginfach séin, man n€igo dazd, dich agbérs
Allgs, was &s anlocken Rann, [EgE man an Obr za batgn - isv aach digs miv dasgaben
di€se STellE ind, so dénn moeglich, faebre im Yornberéin V&rbundén. Thu di€s nar,
di€ Spir zim Vasser bin, aif dass das wenn dér frfolg sichrbar ist.

Bi€st si€ wabrnghme. Venn di€ Jungfrad angebanden odér dér
0i¢ RlEinen Seeschlangen verzebren gerng frésskRoeder atsgelegT, misstdd wartén,
grosst fragchtd wie Kagrbse, Melongn, bis sich die Se€schlangg blicken lagsst and
bugndelweise grosse Steckrieben oder ans Ufer berankommer, am seing

Retriche oder €owa deén bigr nicho Opfergaben za Verzebren.

beimischen Rigsenkobl in raahen Meéngen, Bann Rannstda zaschlagen. 8@ Rannst &in
abér aiich £l€isch. £in balbér Ochsén mag Necz spannén, welches sie Einfagngo, €s
ging Mengg Vorkosten verarsachen, mass aber stark genag sein, so dass di€
moeglich wagren aber aach gin Schlangg &s nicht z&rreissér. Bann Rann si€

PfevdeRadaver oder ging frische Leich. ais der Encfernang acrakiero werden miv



Schusswaffen, wobei die Pfeil- oder
Bolzenspivzen mogglichst gross and stabil
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sein sollén, am ibren Schuppenpanzer zi
dirchdringgn. YVidérbaken sind wichrig,
Ziele aaf dén bals and in di€ dagen, so
wird si€ am schlimmsten verlerz and
2 - < L4 4 J
erblind&r. Boch €ing gerrofftne and Lom
Schmerz Verwirrte Segschlangg ist
gefabrooll, dénn sie Rann rasénd werden in
ibrém Zorn, also gib Acht. £ing gefagbrlich
z Erreichende, aber fugr die Schlange
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sebr toedliche Stelle ist der Rachenraum in
ibrém Mandeé. Reiss€v si€ das Maal aaf,
dann stache, si€ dort zi tréffen ind sié
stirbt sogleich.
Beeil dich miv dem dbschlachten, damiv si€
nicht entwischt zariaeck in deén See oder
dich angreifo and dir Schadén anthix. 6ib
Acht b&im Thogren nicht Etwmaige
Tropbageén za zérstotrén.




REzEpcE miv SEEschlang?

Se€schlange schméckt richtig zubérgiter
wi€ fisch, in &owa aghnlich dém 4al, si€ ist
recht feorig,

Ueber Gragren musstda dir REing 6Gedanken
machen, dénn d@ merkst, wenndd aaf
welche stoesst, sie sind rigsig and [Eicht
za Entfernen. Bas balsfleisch and der
Ritgcken sind schoene Ergiebige STUEckE,
der Baach ist eber feorig and mic Eingr
Speckschicht bedachr.

Man Rann di€ Schlangg roesten and ibr
fl€isch ueber dém Grill€ dvében, so wi€ &in
Schwgin. 8och gibts aiich fEing moderng
REz€pte, miv d€nen Rannstda die
Segschlange veredeln in ibrém GEschmacke.
bier ¢in BRezepo fuer Gragng Seeschlang. So
nebhm€ man di€ schoensten T€il€ devr
Seeschlange and schngide sie in STagcke.

fann thistda Spinac and Perersilie and
Salbei and Estragon ziisammen mit Salvz
iind Yeissw&in Rochén. Bann soll das
Schlangenfleisch daza und mivziehen.
Mach eing Meblschwitze and [ass sie mit
f1schsoss Rochen. Verschlag das GEIOHE vom
i miv Rabm, Su€sst ais deér ‘Zackerraebe,
Zivrongnsaft ind PfEFfer and gibs nach
d€m Kochén in di€ Soss, schmécks ab mit
Perersilie and Bill. 6ib di€ Soss z@ dem
gragnén £l€isch. So schméckes.

Mach aach Spiesst ats Seeschlange. Baza
misstdi das fl€isch schn€idén and
saltzenBann mischstda gebackten
Knoflaich and 8ill and amwickelst & miv
€ingm fl€ischstiiécR. Spi€sss aif zasammeén
miT Garke, Pilzen ind Speck, bestreichs miv
02l ind Vierze iind dann bastdi was figr
das Grillrost.

fur €inén Eintopf nimmstdd



TarvoffelRnollén ind Rochst si€ mit
Kaemmel, schagl and schnéid si€ in
Vagrfel. Bugnste BerarallinchEnschéibén in
Braehe and thit sie miv den
Kaemmelknollen ind dem ze€rpflaeckeen
Seeschlangenflgisch in €inen Bratropf,
witrze ind nimm daza Salvz and Pfeffer.
Schlage £i and Milch zisammen miv
Thymian, P&cersili€ und za PulVér
gestossner su€sser Paprika. Bas gibstda
a&bér £l€isch ind GEmigs and darieber
flogckehen ats Baocér ind Brogséln ads
alwén BrotRramén. In den 0fen damic.

Sehr [Ecker mand&o vor allem aich di€
Zungg. In bandgrosse Staecke theilen and
deftig wagrzen. Brats darch, so dass €s
&in€ graguliche farb annimc. BETEite Eing
defcig Soss daza ais fischsad, Veérmio
iind gedaenstetém Gemiies, als da wmagrén
£€nchel, Porree, Tomaten, Schalooeen. dich

Rannstda Mascheln dazuchin, so &s dich
danach gelugster.

hugre dich bei der ‘Zungg vor Ralinarischen
Verwechselangen mic im Adisland
faelschlicherwgise Seezange genanntén
Gerichen.

diach machen Rann man das: aas dén
geRochteén Knochen gin Gelee zubereiteén
ind di€ Zange in das Gelee einlegen
zasammeén miv GBmues wie Schalovten oder
ferakallinchen, Porree, Garke, Paprika oder
Kraeacern, watrzend abschmeckeén mit
Veérmir oder fischfond.




TropbaZen ind wi€ man di€ Schlang® zi
Silb&r machéo

Boch dienet di€ Seeschlange nicho nir zam
[Eck€ren and &xotischen Mable, aach Rann
man miv ibr als Tropbage vrefflich anggben
and ibre Reste auch za Silber macheén.
Villstda dig $Veibsbildeér bégindriickeén, Vor
d€ingn fréandeén Ansehén gewinn€n, d€inén
Gagsten BREspeko Einflogssen, d€in€ Familié
stolz machén, StEaeréintreiber in
angsovolle fliacho vor dir schlagen, Gesindel
schréckén, dann misstda di€
gindracksvollsten TEIE der Schlange
dearlich sichtbar in deingr Umgebang
drapieven, aif dass jéder sehe, dass da
ging solche Schlangg erleget bast.

Als Trophage fuers hause gignen sich dér
Kopf, sodenn man deénn &ing grosse Kammer
dafuer zar Verfuegung bat, als aach Teile



des Kopfes wie dem gehoernten Kopfpucz
oder Teile des Raeckénkammes. dach &ing
Prank€ miv ihrén Klaa€n, man nehme am
B&sten €ing der grossen hintérpfoten,
sorgsam atf dém Sims oder eingm
vorzeigbaren Tische drapiert, Errege
bo€chste dafmérksamkeit. Lasse dich
j€doch nicht Verl€ithen, das 6Gémagcht
gingr magnnlichen Schlangg aaszastellen,
das wird €inén schlechtén EindricR b
anspriichsvollém VEibsvolk hintérlassén.
Als Trophae® im KlEingn Rann man g ibre
TeilE geringerer Groesse za Schmick
VErarbeiten, wie etwa die Krallen dér
Vorderklauen, RIEing ‘Zaghne oder
Schppen. Als balszier oder Schmick an
ginem Steckén od€r Reck an den bt
genagho zZigr man so, welch ganzer Kerl
man ist.

So manchen Silbeér Rann man aber auch
verdiengn mit dem Unviech.

In Einzelteile zerlegT Rann man sig
oerRaifen in alle berreén Lagnder. Jede
Kralle ginzeln, ggnai wie jedeén Zabn. 0ie
Krallen sind als Trinkborn &twas
Besonderes. £ine handvoll Schuppen oder Ein
Stieck der geschuppten baio Rann man
gt zar beérstelling eingr Panzering
oerscherbeln. 8er Kopf dagrfte das meiste
bringen, niemals anter zwanzig Silber
oerkaaren! Sammle das Blaw, Scharlatang
ind Gifomischer intéressieren sich dafier.
0ie Knochen Rann man Schamanen oder
stispekcém Ritialspack andréheén. fugr di€
dagen and Inngréien Rannstdi héxen and
wkisén fraaén noch so Einigés an Silbeér
ablachsén. 6ib Achtl: dém beérzeén werden
magische Kragfte zagesprochen, Magier
Rognnten so einiges dafuer loghnen.



dach Seeschlangen mugssen sich vermehren.
find€stda €in GEIEGE, so VEschachere di€
Eigr and Jangriere ginzéln moeglichst
eier and Vor allém in frémd€ Landen.
Unterschreibe nichts! Nénng nicho déinén
richogen Namen!

0as Gémagcht der magnnlichen Segschlangg,
so & dénn aaffindbar ist, Rannstdi
Orogenbratgrn aifschwavzen fier ein
wirksames Miotel zir Steigerang der
Manngskrafc

duach zabereiteres Mabl [agsst sich
verramschen. Zwar Rannstda 4al guc als
Segschlange LVerkaufen, this abér niemals
umgekebre und VErRaafe Seeschlangg als
4al, nir weil sie ingewierzo so
schm&cRkét, dénn das wagre anteér ibrém
Preis.

0a bast €ing Seeschlangg erlego - schreibs
nied€r. Aber thi €s so beschréibén, wie s

bhelden and Bammé Einst thatén, schréib
Von &inem grossen und biceren Kampf aaf
[eben and Tod zwischen dir ind dém Bigst,
das wollén di€ [t so hoerén. Erzaghl
diest G6eschicht gegen Silber, lass gin Lied
davon singen, V&rhogkere dem Volke faer
gine Entloghning dein Bagchl€in miv der
Geschicht. Oftmals Rann man in Tavernen,
wénn man dén anwéseéndén Mop miv séinér
Geschicht anterbaglt als toller becht den
gin oder anderen Krage imsonst bERommen.

Mic digsem Verk als Ri€svzéag
gewappnet Ransstda &s g angehen, eing
Se€schlang zii Exlegen and basv aach eowas
daoon.



